
ANTIPASTI

Carpaccio di Manzo
Rucola / Zitrone / Olivenöl / Parmesan 17.5 €

Vitello Tonnato
Kalbsrücken / Thunfischcreme / Kapernbeeren / Zitrone  18.5 €

Antipasti-Variation  klein 13.5 €
täglich frisches Angebot aus der Antipasti-Vitrine  groß 18.0 €

Vorspeisen-Highlights für 2 Personen
Rucola / Zwiebelmarmelade / gratinierte Burrata 
Salsiccia / Vitello / Garnelen / Crostini  29.0 €

CROSTINI

Crostini Peperoni Arrostiti 
Rucola / Thymian / geröstete Paprika 
sonnengetrocknete Kirschtomate / Olivenöl / Röstbrot  9.5 €

Crostini Gamberetti all‘Aglio
Garnelen / Rucola / Knoblauch / Kirschtomate / Rosmarin / Röstbrot  12.5 €

INSALATE

Insalata Rucola 
Rucola / Zwiebelmarmelade / getrocknete Tomate / Pinienkerne  
mit gratiniertem Ziegenkäse 16.5 € 
flambierte Burrata  19.0 €

Insalata Lotta
Saisonaler Salat / Kirschtomate / Gurke 
Schalotten-Dressing / Parmesan  14.0 €

Panzanella Toscana
toskanischer Brotsalat / Tomate / Gurke 
Oliven / rote Zwibel / Balsamico  14.5 €

ZUPPA

Zuppa di Zucca
Kürbiscremesuppe / Kürbiskerne / Kürbiskernöl  9.0 €

Zuppa di Pesce
gebundene Fischsuppe / Gemüse / Fisch  klein 12.5 € 
Muscheln / Krustentiere / Röstbrot  groß 19.5 €

PASTA & RISOTTO
Spaghetti Aglio e Olio 
Knoblauch / Olivenöl / Petersilie  14.0 €

Penne Arrabiata picante, auch vegan möglich
Knoblauch / Peperoncino / Petersilie / Tomate / Paprika / Pecorino  15.0 €

Pappardelle Pomodori
Tomate / Basilikum / Grana Padano  14.0 €

Pappardelle Ragú alla Bolognese
Rinderhackfleisch / Tomate / Basilikum  16.5 €

Spaghetti Carbonara
Guanciale / schwarzer Pfeffer / Ei / Pecorino  18.0 €

Spaghetti Amatriciana picante
Guanciale / Tomate / Weißwein / Pecorino / Peperoncino  18.0 €

Spaghetti Gamberoni
Garnele / Pistazie / Kirschtomate / Dill  18.5 €

RISOTTO

Risotto Funghi e Ricotta auch vegan möglich
Pilze / Ricotta / Lauchzwiebel / Grana Padano / Butter / Thymian  16.5 €

Risotto Zucca e Salsiccia
Kürbis / Salsiccia / Grana Padano / Butter / Kräuter  17.5 €

Risotto Frutti di Mare
Meeresfrüchte / Paprika / Zucchini / Aubergine 
Tomate / Grana Padano / Butter  19.0 €

PESCE

Salmone in Padella
gebratenes Lachsfilet / sonnengetrocknete Kirschtomate 
Kräuter-Risotto  27.5 €

Filetto Pesce Spada
250g Schwertfischsteak / Ofengemüse / Süßkartoffel-Pommes  34.0 €

CARNE 

Ossobucco di Vitello
geschmorte Scheibe vom Kalbsbein 
mediterranes Gemüse / Pinienkerne-Kartoffelpüree  27.5 €

Bistecca di Manzo
300g Rumpsteak Neuseeland / Grillgemüse 
Noisettebutter / Peccorino-Pommes  34.0 €

BITTE BEACHTEN SIE UNSERE  
WECHSELNDEN WOCHENANGEBOTE &  
UNSERE DRY-AGED-FISCHAUSWAHL.

PIZZA

Margherita
Basilikum / Passata di pomodoro / Mozzarella   12.0 €

Salami
Salami Milano / Passata di pomodoro / Mozzarella    15.0 €

Piccante
Ventricina (scharfe Salami) / Peperoni 
Passata di pomodoro / Mozzarella  15.0 €

Parma
Parmaschinken / Parmesan / Rucola 
Passata di pomodoro / Mozzarella  18.5 €

Prosciutto
Prosciutto cotto (Kochschinken) 
Passata di pomodoro / Mozzarella   14.5 €

Capricciosa
Champignon / Prosciutto cotto / Artischocke / Oliven 
Passata di pomodoro / Mozzarella   15.0 €

Pizza Vitello
Kalbsrücken / Kapern / Thunfischcreme 
Passata di pomodoro / Mozzarella   18.5 €

Tonno
Thunfisch / rote Zwiebel / Passata di pomodoro / Mozzarella  15.0 €

Pizza Gustosa
Gorgonzola / Spinat / Walnuss / Passata di pomodoro  17.0 €

Pizza Vegan 
Spinat / Avocadocreme / Kirschtomate 
Pinienkerne / Passata di pomodoro   15.5 €

DOLCI & FORMAGGIO

Hausgemachtes Tiramisú 7.5 €

Panna Cotta e Pere
Panna Cotta / Birnen-Ragout  6.5 €

Mousse al Cioccolato e Arancia
Zartbitter-Schokoladenmousse / Orangenmarmelade  7.5 €

Affogato al Caffé
Vanilleeis / Espresso  6.5 €

KUCHENAUSWAHL

Schokoladen-Torte 6.0 €

Nuss-Sahne-Torte 6.0 €

Rahm-Käsekuchen 5.5 €

Veganer Apfelkuchen  5.0 €

EINE SEPARATE SPEISEKARTE MIT GEKENNZEICHNETEN INHALTSSTOFFEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN KÖNNEN,  
ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN SERVICEMITARBEITER*INNEN.

SCHENKE LOTTA ETWAS LIEBE !

 CIAO.LOTTA.BINZ  #CIAOLOTTA



Aperitivi

Canonita Spritz Rosé Schaumwein 0.2  9.5 €

Campari Orange, Soda, Tonic 0.2  7.5 €

Campari Spritz Prosecco, Soda, Orange 0.2  8.5 €

Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Soda, Orange 0.2  8.5 €

Lillet Wild Berry Lillet blanc, Wild Berry 0.2  9.0 €

Alex Collins Gin, Zitrone, Grapefruit,  0.2  10.0 € 
Holunder, Rosmarin, Rote Beete

Bikini Negroni Carpano, Vermouth, Prosecco, Orange 0.2  8.5 €

Crodino Blanc Soda, Orange (alkoholfrei) 0.2  6.5 €

Crodino passione Crodino, Maracuja,  
Orange, Minze (alkoholfrei) 0.2  7.5 €

Frizzante

Prosecco Ruggeri Argeo Brut 0.1 / 0.75  6.0 / 29.0 €

Prosecco Ruggeri Argeo Rosé 0.1 / 0.75  6.5 /30.0 €

Vini Bianchi

Pinot Grigio Corte Giara, Veneto 0.2 / 0.75  8.0 / 27.0  €

Sauvignon blanc Torresella, Veneto  0.2 / 0.75  8.5 / 27.0 €

Lugana Perla del Garda, Lombardia 0.2 / 0.75  9.5 / 30.0 €

Grauburgunder Gutzler, Rheinhessen 0.2 / 0.75  8.5 / 28.0 €

Weißburgunder Gutzler, Rheinhessen 0.2 / 0.75  8.5 / 28.0 €

Riesling Mainterrassen Künstler, Rheingau 0.2 / 0.75  9.0 / 29.0 €

Riesling Feinherb Künstler, Rheingau 0.2 / 0.75  9.0 / 29.0 €

Vini Rosato

Rosé Planeta Sicilia 0.2 / 0.75  8.5 / 29.0 €

Inspiration Pinot Noir Rosé Künstler, Rheingau 0.2 / 0.75  9.5 / 30.0 €

Alìe Rosé Toscana IGT, Frescobaldi 0.2 / 0.75  10.5 / 32.0 €

Vini Rossi

Primitivo Quota 29 Vini Menhir, Apulia 0.2 / 0.75  9.0 / 29.0 €

Chianti Camporsino Le Corti, Toscana 0.2 / 0.75  9.0 / 29.5 €

Spätburgunder Gutswein Gutzler, Rheinhessen 0.2 / 0.75  8.0 / 27.0 €

Nero d‘ Avola Sherazade/Sizilien 0.2 / 0.75  9.0 / 29.0 €

Birre

Ratsherrn Pils vom Fass 0.25 / 0.4  4.0 € / 6.0 € 

Ratsherrn Helles Flasche 0.33  4.5 €

Ratsherrn Alkoholfrei Flasche 0.33  4.5 €

Alster vom Fass 0.2 / 0.4  4.0 € / 6.0 €

König Ludwig Weißbier naturtrüb vom Fass 0.3 / 0.5  4.5 € / 6.0 €

König Ludwig Weißbier dunkel vom Fass 0.3 / 0.5  4.5 € / 6.0 €

König Ludwig Alkoholfrei Flasche 0.5  5.9 €

Estrella Galicia Cerveza Lagerbier Extra Flasche 0.2  3.9 €

BrewDog „Hazy Jane“, New England IPA 0.33  4.5 € 

BrewDog „Elvis Juice“, Grapefruit infused IPA 0.33  4.5 €

Birra Ichnusa Sardinia 0.33  4.5 €

Birra Ichnusa non filtrata Sardinia 0.33  5.0 €

Birra Moretti 0.33  4.5 €

Peroni italienisches Weißbier 0.5  6.5 €

Bibite

Acqua Lotta still & sparkling 
Binzer Wasser, aufbereitet und abgefüllt 0.4 / 0.7  4.5 € / 6.0 €

Softdrinks von Fritz 
Kola, Kola Zuckerfrei, Limo Zitrone, Limo Orange 0.2  4.0 €

Bio-Schorle von Rauch 
Apfel, Johannisbeere, Rhabarber 0.33  4.5 €

Eistee von Rauch  
Pfirsich, Zitrone, Granatapfel  0.33  4.5 €

Bio-Säfte von Rauch  
Cranberry, Mango, Maracuja, Erdbeere,  
Orange, Apfel, Tomate 0.2  4.0 €

Limonata Lotta  
hausgemacht  0.33  6.5 €

Gin & Tonic

Humboldt, Gin Mare Capri, Nordes, The Botanist 0.05  9.5 €

Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon, Ginger beer 0.2  4.0 €

Organic Herbal Tonic 0.2  4.5 €

Cocktails

Lotta Mule Vodka, Limette, Ginger Beer, Granatapfel 10.0 €

Lotta Sours Humboldt Gin, Vodka, Amaretto oder Aperol,  
Zitronensaft, Rohrzuckersirup, Eiweiß  9.5 €

Lotta Spritz Aperol, Orangensaft, Ginger Ale, frische Orage  9.0 € 

Capri Lemonade Gin Capri, Tonic, Sprite 10.0 €

Gin Basil Smash Gin, Basilikum, Zitrone, Soda 10.0 €

Averna Lemonade  
Averna Branca, Zitrone, Holunder, Minze, Soda 10.0 € 

Caipirinha Cachaça, Limette, Rohrzucker 9.5 €

Mojito Rum Limette, Minze, Rohrzucker, Soda 9.5 €

Black Mojito Dark Rum, Limette, Minze, Rohrzucker, Soda 9.5 €

Cuba Libre Rum, Cola, Limette 8.5 €

Stormy Binz Dark Rum, Ginger Beer, Limette 10.0 €

Espresso Martini Vodka, Espresso Likör, Rohrzuckersirup 10.0 €

Cosmo Vodka, Orangenlikör, Limette, Cranberrysaft 9.5 €

Caffè

Caffè Crema 4.0 €

Espresso & Macchiato 3.0 €

Doppio Espresso & Macchiato 4.5 €

Cappuccino 4.0 €

Latte Macchiato 4.5 €

Heiße Schokolade + Sahne 4.5 € / +0.5 €

Eiskaffee / Eisschokolade 7.0 €

Tee von P&T

Sencha Grün, Jasmin Grün, Earl Grey, Minze, 

Darjeeling, Kräuter, Kamille-Orange, 

Rooibos, Waldbeere-Zimt Kanne 0.3 7.5 €

EINE SEPARATE SPEISEKARTE MIT GEKENNZEICHNETEN INHALTSSTOFFEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN KÖNNEN,  
ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN SERVICEMITARBEITER*INNEN.


